Slow Food’

R,

B R N

Les Sentinelles sont des projets de Slow Food nés pour sauvegarder

les petits producteurs et pour sauver les produits artisanaux de qualité.

% Leur objectif est de garantir un futur aux communautés locales de

L 28 la nourriture : animation des collectifs de producteurs, recherche de

Deuis cette année |a vanille est certifiée Ecocert. g f “°“"ea"'t"d détb"":‘td?é" Lp'°5m°'f'°“ et valorisation d"*s
LEt eyt S | = saveurs et des territoires. Les Sentinelles sont soutenues par la

Les certifications Biosuisse et FLO Max Havelaar , E Fondation Slow Food pour la Biodiversité ONLUS. Née a Florerfce en
sont en cours. 2003, grace au soutien de la Région Toscane, la Fondation promeut
une agriculture durable, respectueuse de I'environnement, des

traditions et de I'identité culturelle des peuples. N\
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i Sentinelle soutenue par
Trois communes - Bagnacavallo (Ra), Brisighella (Ra),

Fontanellato (Pr) - et le Parc Régional Delta du Po
en Emilia-Romagna

Responsable de la Sentinelle
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www.slowfoodfoundation.com



